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PROPOSTA DE IDEIAS DE NEGOCIOS

NOVOS FORMATOS DE PRODUTOS DE CARNE ADAPTADOS AOS HABITOS DE
CONSUMO (V GAMA)

Descricao:

"TraditionalMeat”

Preparar para a dieta diaria das familias pratos tradicionais e atuais de carne
embalada em atmosfera protetora e que sé precisam de uma pequena
preparacao antes de serem consumidos.

Condicoes sanitarias e alta qualidade alimentar dos alimentos, sem
deterioracao da analise nutricional da carne processada e do preparo.

Andlise nutricional de acordo com os tempos de regeneracao do prato de
carne, determinando a data de validade tardia.

Analise do tipo de produto de carne, tecnologia de processamento e tempo
de embalagem.

Requisitos para a implementac¢éao (Inovacao):

- Desenho do sistema de embalagem ativa padrao adequado para o
produto carneo.

- Determinacao da vida Gtil com total seguranca alimentar e alto nivel
de qualidade nutricional.

- Isolamento e identificacao de estirpes selvagens para a preparacao de
starters relacionados com carne.

- Andlise da populacdo interessada em pratos de carne de facil
regeneracao, rapida preparacao, de conveniéncia e que preservem os
sabores atuais e / ou tradicionai.

- Analise do potencial interesse por este tipo de preparacao entre o
canal HORECA (Hotelaria, Restauracao e Catering).
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NOVOS FORMATOS DE PRODUTOS DE CARNE ADAPTADOS AOS HABITOS DE

CONSUMO (V GAMA)

Vantagens da proposta::

- Adaptacao de pratos de carne atuais e / ou tradicionais a uma
7y preparacao quase instantanea, ou muito agil.
él - Facilitar o consumo individual e diario de carne em casa ou no canal
HORECA, a precos competitivos.

Desvantagens da proposta:

- Determinantes relacionados a deterioracao nutricional da carne
5 preparada em relacao a um prato recém-cozido.
IA - Determinacao da proposta do prato de carne pré-cozida adaptado aos

gostos culinarios atuais que os potenciais beneficiarios valorizam como
apetitosos.
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