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PROPUESTA DE IDEA EMPRESARIAL

NUEVOS FORMATOS DE PRODUCTOS CARNICOS ADAPTADOS A LOS HABITOS
DE CONSUMO (V GAMA).

Descripcion:

"TraditionalMeat"

Elaborar para la dieta diaria de las familias platos tradicionales y actuales de
carne envasados en atmosfera protectora y que solo necesitan una pequefa
preparacion antes de ser consumidos.

Salubridad y alta calidad alimenticia de la comida, sin deteriorar la analitica
nutritiva de la carne procesada y del preparado.

Analisis nutritivos segin tiempos de regeneracion del plato de carne
determinando la fecha de caducidad tardia.

Analisis del tipo de producto carnico, la tecnologia del procesado y el tiempo
de envasado.

Requisitos para su implementacion (Innovacion):

- Diseno del sistema estandar de envasado activo idoneo para el
producto carnico.

- Determinacion de la vida util con plena seguridad alimentaria y alto
nivel de calidad nutritiva.

- Aislamiento e identificacion de cepas salvajes para la elaboracion de
starters relacionados con la carne.

- Andlisis de la poblacion interesada en platos carnicos de facil
regeneracion, preparacion rapida, de conveniencia, y que conservan
sabores actuales y/o tradicionales.

- Anadlisis del canal HORECA potencial interesado en este tipo de
preparados.
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NUEVOS FORMATOS DE PRODUCTOS CARNICOS ADAPTADOS A LOS HABITOS DE
CONSUMO (V GAMA)

Ventajas de la propuesta:

- Adaptacién de platos actuales y/o tradicionales de carne a una
3 preparacion cuasi instantanea, o muy agil.
él - Facilitar el consumo individual y a diario de carne en casa o en el
canal HORECA, a precios competitivos.

Inconvenientes de la propuesta:

- Condicionantes relacionados con el deterioro nutritivo de la carne
5 preparada en relacion a un plato recién cocinado.
IA - Determinacion de la propuesta del plato precocinado de carne
adaptado a los gustos culinarios actuales que los posibles destinatarios
valoren como apetecible.
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