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EL LIDERAZGO DE ESPANA. PRODUCCION

~ Espafia es el principal pais productor de aceite de oliva. La produccién media durante las Gltimas
6 campafias se sitla en torno a 1.250.000 t., representando practicamente el 40-45% de la
produccion mundial.

~ Solo en Jaén, se han producido en este mismo periodo una media de 475.000 t., o lo que es lo
mismo, cerca de un 18% de la produccion mundial.
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ESPANA MARCA EL RITMO
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EL LIDERAZGO DE ESPANA. EXPORTACION

~ Espafia es también el principal exportador de aceite de oliva, con una media de 875.000 t.
exportadas durante las Ultimas 6 camparfas. Por destinos, su reparto durante el afio 2016 ha sido el
siguiente:

H Italia

W Estados Unidos

® Portugal

M Francia

M Reing Unido

M China
Japan
Australiz
Alemania

PaizezBajos
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DISPONIBILIDAD DE ACEITE PARA EXPORTAR
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DISPONIBILIDAD DE ACEITE PARA EXPORTAR
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IMPORTANCIA DE LAS COOPERATIVAS EN EL
SECTOR OLEICOLA
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IMPORTANCIA DE LAS COOPERATIVAS EN EL
SECTOR OLEICOLA

% produccion Cooperativas / Total
81,6%
69;8% 66,1% ,’/,, Medla ™
---------------------- 59,3% - 57;3% e Ll
48,7% \\\ =~ 65% !
40,5% -
Koy Sl Sl Sl ¥ S Sl
\, N Q > oY v C
oy ¥ ¥ ¥ S X ©
QO N O <S v &
D v~ < @ N e
v > < N\ &
Q¥ 2 <
C)
o8

cooperativas
agro-allmentarlas
Espafa




ALGUNAS CIFRAS DEL COOPERATIVISMO. SECTOR
OLEICOLA

Frutas y Hortalizas El en
Aceite de Oliva El an
Suministros El en
Alimentacién animal El en
Vino El an
C. Herbdceos El an

GRADO DE CONCENTRACION DE LOS & PRINCIPALES SUBSECTORES (20M6)
Facturacien meda/cooperathva palones do sums)

SECTORES
TOTAL COOPERATIVAS TOP 10
1 FRUTAS Y HORTALIZAS 9,6 182
2 ACEITE DE CLIMA 4,0 128
3 SUMINISTROS 2.2 a2
4 ALIMENTACION AMIKAL a6 a5
& WIND 3,0 ag
L] CULTHWOS HERBACEDQS 26 54
T LACTED 4,0 &7
g PORCING 128 51
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ALGUNAS CIFRAS DEL COOPERATIVISMO. SECTOR
OLEICOLA

2° Grado

Empleados Principales Actividades

Aceite de oliva, Vino, Aceituna
1 DCOOP ANDALUCIA 208 1.163 520 de masa, Suministros,
Servicios y Exportacidn.

Piensos, Avicola, Vacuno de
2 COREN GALICIA 10 1.000 3.240 came, Porcino, Quesos, Leche,
Servicios y Exportacion.

Piensos, Avicola, Porcino,
Aceite de Oliva, Arroz, Cultivos

3 GRUPO AN NAVARRA 159 T&T 1260 . ’
Herbaceos, Frutas, Hortalizas,
Vino, Suministros y Sernvicios.
C. Citricos, Frutas, Hortalizas meda
4 ANECOOP VALENCIANA it} 663 209 y Vino.
5 JAENCOOP ANDALUCA 11 225 17 Aceita de oliva. "
facturacion
6 ACTEL CATALUNA 118 223 222 Ceraalas, Frutas y Suministros. total
- Hortalizag, Transformados
T UNICA GROUP ANDALUCIA 11 206 38 harticolas y Tienda.
8 ONUBAFRUIT ANDALUCA ] 183 28 Hortalizas, Citricos y Frutas.
9 SUCA ANDALUCIA 26 184 43 Suministros y Tiendas.
AGRO SEVILLA ang oo d 5
10 ACEITUNAS ANDALUCIA 11 183 308 Aceituna de mesa.

627 4.777 5.883

facturacion afo anterior.
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CLAVES PARA MANTENER EL LIDERAZGO

9 Mecanismos de regulacion de mercado. Adecuacion de la oferta a la demanda

Imprescindible
—= estabilidad mercado

O

¥ Dimension: aumentar la competitividad.

@)

¥ Innovacion: responder a nuevas demandas.

@)

2 Diversificacion: reducir riesgos y captar mas valor. Lo Mayore_s margenes
comerciales

@)

Z Internacionalizacion: ampliar mercados.

@)

¥ Colaboracion economica entre empresas.

9 Actuaciones en defensa de lajcalidad
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ACTUACIONES EN DEFENSA DE LA CALIDAD

X Norma de calidad para el aceite de oliva y otros aceites. En fase de documento de
trabajo.

— Excluidos: Produccién primaria, exportacion y aspectos higiénico sanitarios

— Aceites clasificados: dispuestos para su comercializacién Ganicamente en las
almazaras.

X Sistema de trazabilidad. Se incluye un apartado especifico en la norma.

— Sistema sencillo de entradas y salidas cuando haya cambio de propiedad de la
mercancia o movimiento fisico.

— Si hay movimiento fisico: Documento de acompafiamiento.

[x Estudio sobre compuestos volatiles. En desarrollo. )

— Busqueda de un método de andlisis quimico instrumental que complemente al panel
test.

X Sistema de Autocontrol Reforzado.

\_ J
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CLASIFICACION DE LOS ACEITES. MARCO LEGAL

EUROPA

= Reglamento (CEE) N.° 2568/91 relativo a las caracteristicas de los aceites de oliva y de los
aceites de orujo de oliva y sobre sus métodos de analisis, incorpora en su Anexo Xll el método
de evaluacion organoléptica establecido por el Consejo Oleicola Internacional.

= Reglamento (UE) 2017/625 relativo a los controles y otras actividades oficiales realizados
para garantizar la aplicacion de la legislacion sobre alimentos y piensos, y de las normas sobre
salud y bienestar de los animales, sanidad vegetal y productos fitosanitarios.

ESPANA

~ Real Decreto 227/2008, por el que se establece la normativa basica referente a los paneles de
catadores de aceite de oliva virgen.
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EL PANEL TEST

= El método de evaluacién organoléptica utilizado en el control oficial es el denominado
“Panel Test”, basado en la cata de las muestras por parte de un panel de catadores,
compuesto por un nimero variable de entre 8 y 12 panelistas liderados por el denominado
Jefe de Panel.

= Conviene tener en cuenta las siguientes consideraciones:

El aceite de oliva es el Unico alimento que incluye una evaluacién organoléptica en su control
oficial.

Se trata de un producto vivo, que puede alterarse con la exposicion a la luz, el calor y el
oxigeno.
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PROBLEMAS EN LA APLICACION DEL METODO

~ La utilizacién de la evaluacion organoléptica como mecanismo de control oficial esta sujeto a
una alta variabilidad de los resultados entre los distintos paneles.

~ Ensayos colaborativos desarrollados por diferentes instituciones y estudios privados
encargados por el propio sector demuestran la escasa fiabilidad del método.

AN .
f@ ﬁé’ et . Y JUNTA DE ANDALUCA  pwe

~ Como ejemplo, algunas de las conclusiones derivadas de estos estudios:

Variabilidad de resultados entre diferentes paneles para una misma muestra superior al 25%.

Variabilidad de los resultados del 11% cuando una muestra es analizada por un mismo panel en 2
momentos diferentes.
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CONSECUENCIAS

~ Esta alta variabilidad de los resultados entre los distintos paneles deriva en una gran

inseguridad juridica a la que se enfrentan las entidades encargadas de la comercializacion
del aceite.

~ Las empresas son ademas acusadas de fraude por estas discrepancias, provocandoles
graves consecuencias comerciales, de imagen y de sanciones administrativas.

= Se genera desconfianza entre los consumidores al deteriorarse la imagen del producto.

= El problema se ha visto agravado con la internacionalizacidn del producto.

Nuevos paneles en nuevas zonas de produccién que utilizan la cata como barrera comercial para
defender sus producciones frente a las importaciones.

Nuevos paneles en zonas no productoras, poco habituadas a este producto, en los que la
variabilidad de resultados es aun mayor.
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MEJORAS NECESARIAS EN LA APLICACION DEL METODO

@ posibilidad de gue una cata oficial previa a la puesta en el mercado del aceite, tenga
valor legal durante un tiempo determinado. Para ello, podrian ser exigibles unos parametros
fisico-quimicos y organolépticos mas estrictos que los que marca la normativa.

@ Mayor armonizacidn entre paneles, mejora de la formacion de panelistas y creacion de
muestras de referencia.

@ Aumento del ntimero de ensayos colaborativos oficiales, que estén avalados por entidades
de acreditacion, y que sus resultados sean publicos.

@ Simplificacion del procedimiento actual de control oficial. Supresion del “dirimente”.

@Mayor apoyo institucional en la investigacion dirigida a buscar métodos quimicos
complementarios.
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GRUPO DE TRABAJO ORGANOLEPTICO - COI

DECLARACION DE PRINCIPIO

El Grupo de Trabajo reconoce la importancia del método de andlisis organoléptico para la

caracterizacidn y clasificacion de los aceites de oliva virgenes.

Sin embargo, la aplicacién de este método para el control oficial de los aceites de oliva virgen,
no aporta suficiente seguridad juridica para el comercio de dicho producto.

En este sentido, el grupo de trabajo discutio y propuso lo siguiente:

1.

Las evaluaciones organolépticas de aceites de oliva virgen realizados por laboratorios
reconocidos y acreditados por el COl, no deben ser puestos en duda durante un
periodo de 12 meses.

Los resultados de los estudios intercolaborativos deberian ser accesibles para los
operadores del sector y auditados por un organismo independiente al COI (auditor
externo).

El COl y sus paises miembro deberian hacer mas esfuerzos y apoyar la investigacion
para identificar métodos de analisis quimico que ofrezcan a los profesionales una
mayor seguridad juridica y que puedan ser usados como complemento a la evaluacion
organoléptica, como es el caso del analisis de los compuestos volatiles y otros
compuestos minaoritarios.

La norma COIl deberia establecer una fecha de consumo preferente para aceites de
oliva virgenes, de un maximo de 24 meses desde la evaluacion de los lotes a envasar.
Debe considerarse la posibilidad de implantacion de un arbol decisional para aceites
de oliva con defectos organolépticos leves.

El COIl deberia hacer mayores esfuerzos para conseguir una mejor armonizacion de los
paneles de cata, especialmente en relacién a los aceites de oliva virgenes con una
mediana de frutado de intensidad baja.

El “Grupo de Trabajo
Organoleptico’,
recientemente constituido en
el seno del COl, ha
elaborado una “Declaracion
de Principio” en la que se
respaldan las mejoras
mencionadas.
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ACTUACIONES DESDE EL SECTOR.
EL SISTEMA DE AUTOCONTROL REFORZADO

~ Puesto en marcha en Espafia a mediados del 2017.

~ Se basa en la aplicaciéon, sobre determinados lotes de AOVE, de parametros
fisico-quimicos y organolépticos mas estrictos que los que recoge la
normativa.

~ Suscrito por ANIERAC, ASOLIVA y Cooperativas Agro-alimentarias de
Espana.

~ Las empresas se acogen a €l de manera voluntaria.

~ La vigencia del sistema es, en principio, de dos campafias oleicolas.
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PARAMETROS FISICO-QUIMICOS Y ORGANOLEPTICOS

Parametro Maximo | Minimo | Normativa
Grado de acidez (2) 0,4 =0,8
indice de perdxidos (meq. Oz/kg) 15 =20
K23z 2 = 2,50
Kz70 0,15 =0,22
Humedad y materias volatiles (%) 0,1

Impurezas insolubles (%) 0,03

Esteres etilicos (mg/kg) 25 <35
Ceras (mg/kg) 100 <150
Mediana del frutado 2.5 =0
Mediana del defecto 0 0
Resto de parametros Lo que establezca la norma
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FUNCIONAMIENTO DEL SISTEMA

El Sistema de Autocontrol Reforzado se basa en las siguientes etapas:

Entidad Acreditada
por ENAC con
alcance alimentario
toma una muestra

Entidad Acreditada Si cumple con los MAPAMA
manda la muestra parametros lo incorpora ese lote
al laboratorio notifica al MAPAMA en una BB.DD
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FUNCIONAMIENTO DEL SISTEMA

= Durante 1 afio, ese lote permanece dado de alta en esa BB.DD.

~ Cuando un inspector somete un aceite a control oficial verifica si esta
dado de alta en la BB.DD.

~ Al cabo de un afio se comprobara si ha habido alguna incidencia con esos
aceites. En caso de que haya habido alguna, se investigara a qué se debe
(malas condiciones de conservacion, etc.).
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OBJETIVOS PERSEGUIDOS CON EL SISTEMA

Demostrar que los aceites que sean sometidos a esta prueba piloto, y que
por tanto cumplan con los parametros establecidos, no tengan problemas
durante su comercializacion.

Aumentar la seguridad juridica de los envasadores.
Minimizar las acusaciones de fraude.

Una mayor garantia de calidad para el consumidor.
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DOCUMENTOS DE PROCEDIMIENTO Y CONTROL

SISTEMA DE AUTOCONTROL REFORZADO VOLUNTARIO

SOBRE DETERMINADOS ACEITES DE OLIVA VIRGEN EXTRA j¢ — : :
DISPUESTOS PARA SU COMERCIALIZACION PREVIO O TRAS S: PROCEDIMIENTO DE VERIFICACION Y DE COMUNICACION DE

SU ENVASADO. v —| LAS EAAs.
o 1. OBJETO El presente documento viene a desarrollar el punto 7 del Sistema de
v - - autocontrol reforzado voluntario sobre determinados aceites de oliva
:: Con objeto de facilitar la comercializacion de los aceites de oliva virgen exira, virgen extra dispuestos para su comercializacién previa o tras su
incrementar la garantia de calidad al consumidor y simplificar el frabajo de los envasado.
envasadores encargados de poner este tipo de aceites en el mercado, se
establece un sistema de autocontrol reforzado voluntario (en adelante, sistema METODOS DE ANALISIS Y LABORATORIOS.
de autocontrol) para todos aquellos envasadores que deseen acogerse a él.
Este sistema de autocontrol se fundamenta en lo establecido en los apartados 1. Los memdt?s, de analisis seran los utilizados en el control oficial, que se
b) y c) del articulo 5 de la Ley 28/2015, de 30 de julio, para la defensa de la encuentran oficialmente aprobados y, en su defecto, los recomendados
calidad alimentaria, y se entiende necesaria la participacion de las nacional o internacionalmente.
administraciones publicas en los términos propuestos en este documento.
2.- Los laboratorios que intervengan en cualesquiera de los analisis fisico-
PROTOCOLO DE NOTIFICACIONES DEL SISTEMA DE quimicos dispondrén de un sistema de aseguramiento de la calidad analitica,
AUTOCONTROL REFORZADO DE ACEITE DE OLIVA VIRGEN con procedimientos internos de control de calidad, excepto para la
EXTRA. determinacion de la humedad y de las impurezas. Los paneles para efectuar el
analisis organoléptico, seran los designados para realizar control oficial de
alimentos.
o — Con la finalidad de crear una base de datos especifica en el Ministerio de Agricultura y
o - Pesca, Alimentacion y Medio Ambiente, que recoja todos los datos de los envasadores
o - y aceites, participantes en el sistema de autocontrol reforzado de AOVE propuesto por cooperathvas f’\-N IER AC o —
o — Cooperativas Agroalimentarias, ANIERAC y ASOLIVA, se establece este protocolo para agro-gumentanas : o -
la comunicacion de datos. e s o -
o -
- La direccion de contacto para este sistema sera:
bzn-autocontrolaceite@mapama.es PROTOCOLO DEL PROCEDIMIENTO PARA GARANTIZAR EL ADECUADO CUMPLIMIENTO
DE LOS REQUISITOS RECOGIDOS EN EL SISTEMA DE AUTOCONTROL REFORZADO PARA
V — - Las Entidades Acreditadas por ENAC con alcance alimentario (EAA) seran las
: : encargadas de transmitir los datos a través del citado correo electronico. DETERMIMNADOS ACEITES DE OLIVA VIRGEN EXTRA.
' — - - - - - - - - - - - - - - -
DATOS DE LA EMPRESA DATOS DEL ESTABLECIMIENTO LOTE DE ANALISIS LOTE DE ENVASADO MARQUISTA [CERTIFICADORA
FECHA DE
Comunidad FECHA DE BOLETIN ANALITICO VOLUMEN CONEUMO ENTIDAD
NOMERE NIF DIRECCION _|MUNICIPIO _[Autdnoma IDENTIFICACION VOLUMEN (litros] |ANALISIS (adjuntar) IDENTIFICACION |{Litros) PREFERENTE |[NOMERE MARCA CERTIFICACION
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ESTADO DE SITUACION S.AR.

= Desde su puesta en marcha, varias empresas han dado ya de alta sus lotes
en el sistema.

= No obstante, es necesario fomentar su difusion.
= Estamos ante un momento estratégico (debate en el seno del COIl).

= Es necesario apostar por la calidad y contar con mecanismos que ofrezcan
mayores garantias tanto a los operadores como al propio consumidor.

= Es necesario que el aceite de oliva mantenga la imagen que se merece.
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Muchas gracias por vuestra atencion
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Inaki Benito Otazu
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