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Variedades predgminantes en cada término mdnicipal.
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Variedades predominantes en cada término municipal.
Provincia de Badajoz

Datos 1998
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¢Qué hemos perseguido?
Conocer y definir:
Momento Optimo de Recoleccion

A través de :

1.- Estado de Maduracion
2.- Contenido Graso
3.- Comportamiento Tecnologico

4.- Calidad Aceite

5.- Caracteristicas Aceite

Caracterizacion
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1.- ESTADO DE MADURACION

2.- CONTENIDO GRASO
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Estudio de la evolucion del Indice de Madurez y Rendimiento graso de las
aceitunas, de las distintas variedades extremenas:

Carrasquena Cacerena Cornezuelo Corniche

Morisca Picual Verdial de Badajoz

Muestras: recogidas en 50 parcelas / 10 arboles / 1 Kg / frecuencia
10-15 dias a lo largo de la campaiia. 4 Campaiias.

Analisis: Indice de Madurez, Humedad, Contenido Graso.
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Estado de maduracion de las aceitunas

Verde Envero Maduro
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Evolucién del Indice de Madurez en las aceitunas de las variedades que se indican. Evolucién del Indice de Madurez en las aceitunas de las variedades que se indican.
Campaiia 1997-98 Campaiia 1998-99
7.00
7.00
Cacerefia
6.00
6.00
Picual
5.00
5.00 Morisca e zaels
Carrasquefia Picual
N Verdial de Badajoz o
] 5 400 Verdial de Badajoz
5 400 7 e <
3 Cacerefia ezuelo g
g s
= @
° s
5 @
8 k4
300
3 300 2
2 Carrasquefia
200 220
100 1.00
0.00 000 . : 7 : : : : : : : g
19197 16/9/97 V10097 16010097  3U10/97 15197  30AY97 1542097 3012197  14/1/98 20/1/98 13/2/98 19198 16/9/98 U10/98  16/10/98  3V10/98  15/11/98 301198 1512198  30/12198  14/1/99 2911/99 1312199
Fecha de muestreo Fecha de muestreo
Evolucion del Indice de Madurez en las aceitunas de las variedades que se indican. Evolucién del Indice de Madurez en las aceitunas de las variedades que se indican
Campaifia 1999-00 Campafia 2000-01
7.00
7
Carrasquefia
600 orcuat
Carrasquefa 6 icual
Picual
Morisca
5.00
5
Cacerefia {lerdial de Badajoz
8 Verdial de Badajoz Cacerefia
5 400 N
3
K 5 4
H k]
2 =
3 3 Cornezue
5 300 3
£ 5 3
£
Morisca
200
2
1.00
1
0.00
119/99 16/9/99 110099 1640/99  3V10/99  15/1/99  30/11/99 1512099  30/12/99  14/1/00 20/1/00 13/2/00 o " " j j " " " j j j '
1/9/00 16/9/00  1/10/00  16/10/00  31/10/00  15/11/00  30/11/00  15/12/00  30/12/00  14//01  29/1/01  13/2/01
Fecha de muestreo
Fecha de muestreo

Relacion indice de Maduracion — Fecha de Recoleccion en varias campafias. Todas Variedades




CONTENIDO GRASO S/ HUMEDO (%)

CONTENIDO GRASO - MEDIA DE 4 CAMPANAS
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BALANGE/DE/MASAS. CALCULO'DE RENDIMIENTOS GRASOS BASE'HUMEDAYY.
BASE SECA
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BALANGE/DE/MASAS. CALCULO'DE RENDIMIENTOS GRASOS BASE'HUMEDAYY.
BASE SECA

ACEITE SOLIDO AGU A

R d' ento Gr RG 0/ b h'meda - F EE :
enarmiento aso ( 0) ase nu l Y.
endaimiento Graso 0 ase seca ‘ l E e J\eca

kg totales base hameda = kg aceite + kg solido + kg agua

kg totales base seca = kg aceite + kg sdlido

% RG base hu

0 =
RG base seca (%) = 100 x 100 — % h




BALANGE/DE/MASAS. CALCULO'DE RENDIMIENTOS GRASOS BASE'HUMEDAYY.
BASE SECA

ACEITE SOLIDO AGU A
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h)base seca = kg totales base seca X 20+ 30kg
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Evolucién del % de aceite /materia seca en aceitunas de las variedades indicadas. Evolucion del % de aceite /materia seca en aceitunas de las variedades indicadas.
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Relacion Contenido Graso/seco — Indice de Maduracion en varias campaiias. Todas Variedades
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Evolucion media del % de aceite /materia seca, para las variedades y campafias estudiadas
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ESTADOS DE MADURACION
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3.- COMPORTAMIENTO TECNOLOGICO



Curso Almazareros

EXTRACTABILIDAD

Es el porcentaje obtenido por relacion entre el aceite extraido de
pasta himeda de aceituna procesada por método Abencor en

laboratorio y el aceite total contenido en dicha pasta. Este valor

permite:

- comparar la dificultad que puedan presentar pastas
de aceituna diferentes en el proceso de extraccion del
aceite que contienen.
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[ Campos de ensayo ]
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- Manzanilla | | fia | | Cornezuel o
Variedades = BB EE

[Campos de ensayo]
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INDICE DE MADUREZ
Uceda y Frias (1975)
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Variedades

)

Campos de ensayo ]
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EXTRACTABILIDAD (%)
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EXTRACTABILIDAD - MEDIA DE 4 CAMPANAS
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4.- CALIDAD Y CARACTERISTICAS ACEITE
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Caracterizacion quimica

Pardmetros fisicoquimicos generales

VERDIAL DE

CARRASQUENA CORNEZUELO CORNICHE MORISCA PICUAL BADAJOZ

MADURO

VARIEDAD CACERERNA
ESTADO VERDE ENVERO
N 5 4
ACIDEZ o 0,10
270nm 0,13 0,12
ABSORBANCIA UV
(Esem)
2320m 1,60 1,60

INDICE DE
PEROXIDOS

ESTABILIDAD

POLIFENOLES

(meq 02/kg) 16,90 11140
(horas) 93

(mg ac.cafeico/Kg
aceite) 241

VERDE ENVERO MADURO VERDE ENVERO MADURO VERDE ENVERO MADURO VERDE ENVERO MADURO VERDE ENVERO MADURO VERDE ENVERO MADURO
6 8 8 8 8 4 8 8 8 6 6 6 8 8 6 8 8 7

0,10 0,20 0,16 0214 0,22 011 011 025 013 013 040 0,0 0,10 0,20 0,211 0,211 013

0,21 016 0,15 0,12 012 014 023 012 0,13 0,211 0,212 0211 0,211 0,11 0,14 0,14
1,4 160 1717 18 164 140 133 131 19 152 197 136 154 160 217 199

10,40 7,00 7,80 1584 9,07 12,06 16,91 15,74 16,23

47 39 40 35 30 @

139
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Caracterizacion quimica

Acidos grasos

Perfil de Acidos grasos

VARIEDAD CACERENA CARRASQUENA CORNEZUELO CORNICHE  MORISCA PICUAL VERDIAL OF | VERDE ENVERO MADURO
N 66 59 75 62 70 83 68 193 179 111
PALMITICO 12,18 b 13,02 ¢ 13,30 ¢ 11,29a 14,34 d 11,85 b 12,96 ¢ @ 12,51 b @
PALMITOLEICO 1,06 cd 1,27d 0,90 cd 0,88 b 1,06 cd 1,07d 0,60 a 099ab 1,00b 090a
ESTEARICO 1,72 a 3,30 cd 318 ¢ 369e 3,30 cd 2,66 b 353de | 2.86a 311b 323b
OLEICO 79,77 d 75,26 ¢ 67,80 b 78,34 d 64,30 a 79,31d 6271a | 7212a 7203a 7371b
LINOLEICO 3,50 a  512b 12,01 ¢ 3,88 ab 15,00 d 348a 18,15 827a 948b 9,08b
LINOLENICO 0,69 a 0,70 a 0,85¢ 0,78 b 0,88¢c 0,73 a 0,78 b ( 0,81c 0,77b 0,72 a)
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Caracterizacion quimica
Triglicéridos

VARIEDAD CACERENA CARRASQUENA CORNEZUELO CORNICHE MORISCA PICUAL VEig:}b‘;E VERDE ENVERO MADURO
N 37 39 49 49 43 52 46 125 112 78
LLLn 0,10d 0,14bc 0,16abc 0,18abc 0,16a 0,13cd 0,16ab 0,14 0,14 0,16
LLL 0,03a 0,02a 0,18b 0,03a 0,28b 0,02a 0,48¢c 0,13 0,14 0,17
OLLn 0,14a 0,14a 0,36¢ 0,18b 0,40c 0,12a 0,42¢c 0,24 0,25 0,27
PLLn 0,03a 0,03a 0,11bc 0,02abc 0,13c 0,02a 0,10ab 0,07 0,06 0,06
OoLL 0,61a 0,78a 3,57b 0,56a 4,13b 0,45a 5,53c 1,91a 2,19b 2,59ab
OLnO 1,48a 1,38a 2,35b 1,55b 2,48b 1,42a 2,60ab 1,91 1,88 1,89
PLL 0,57c 0,50ab 0,62cd 0,57cd 0,64d 0,56bc 0,50a 0,64a 0,55b 0,51c
oLo 8,10a 9,76b 16,61¢c 8,16a 17,12¢ 7,66a 19,31d 11,28a 12,45b 13,43b

|PLO+SLL 3,18a 4,23b 9,15¢ 3,09a 10,02¢ 2,96a 9,95¢ 6,18 6,11 5,95
PPL 0,39a 0,43a 1,09a 1,49a 1,21a 0,35a 1,14a 0,77 0,69 1,15
000 50,63c 43,23c 32,68b 46,67d 29,51ab 49,65¢c 28,68a 39,80 39,92 40,74
POO 25,83d 26,41d 22,87b 24,72c 23,18b 26,09d 20,71a 2597a 24,53b 22,27c
PPO 3,23ab 3,44bc 3,69cd 3,11a 3,95d 3,23ab 3,23ab 3,94a 3,43b 2,85¢c
PPP 0,80c 0,55abc 0,36a 0,71bc 0,32a 0,48ab 0,41a 0,48 0,49 0,59
S00 3,89a 7,25d 4,92b 7,39d 4,92b 5,68c 5,36bc 5,25a 5,68a 5,92b
SLS+POS 0,97a 1,69d 1,40bc 1,60cd 1,59cd 1,19ab 1,46¢cd 1,34 1,48 1,44




Curso Almazareros

Caracterizacion quimica
Esteroles y Eritrodiol + Uvaol

VARIEDAD CACERENA CARRASQUENA CORNEZUELO  CORNICHE MORISCA PICUAL Ve onlos. | VERDE ENVERO MADURO
N 9 9 9 9 9 9 9 21 21 21
Colesterol 0,43 ab 0,39 ab 0,51b 0,50 b 035a 0,39 ab 0,51b 043a 043a 046a
24-Metilencolesterol 0,19 ab 013a 0,31¢ 0,16a 0,27 be 0,20 ab 0,20 ab @ 0,21b @
Campesterol 2,63b 2,58 ab 2,64 b 4,01d 231a 342¢ 318¢ 284a 296ab 311b
Campestanol 0,15a 0,23a 0,18a 017a 024a 0,16 a 0,18 a 017a 020a 019a
Estigmasterol 0,80 abc 1,05¢ 0,68 ab 0,67 ab 0,69 ab 0,55a 0,95 bc 0,66 a 0,84b 0,81ab
Delta 7-campesterol 0,03 a 0,11 abc 0,22¢ 0,16 be 0,13 abc 0,04 ab 0,02 a 0,10 a 0,08 a 0,12 a
Clerosterol 1,01a 1,11ab 1,26 b 112ab 1,00a 0,95a 097a 1,09a 108a 1,01a
Beta-sitosterol 81,0a 86,8 b 794 a 87,3b 80,5a 86,4 b 84,9 b 854b 836a 822a
Sitostanol 0,47 a 1,01b 0,82 ab 0,71 ab 0,85 ab 0,82 ab 0,98 b 090a 078a 076a
Delta 5-avenasterol 11,94 ¢ 5,67 ab 12,48 ¢ 422a 12,33 ¢ 6,11 ab 7,43b 714a 889b 9,76b
5,24-estigmatadienol 0,55 a 0,67 ab 0,70 ab 055a 0,74 b 0,55a 0,66 ab 063a 064a 063a
Delta 7-estigmastenol 0,26 bc 013a 032¢c 0,20 ab 0,21 ab 0,19 ab 0,19 ab 020a 021a 023a
Delta 7-avenasterol 0,67d 0,15a 0,47 bed 0,23 ab 0,38 abcd 0,33 abc 0,48 cd 0,37 a 0,35a 0,42 a
Esteroles totales 1109 a 1426 be 1571 cd 2030 1658 d 1263 ab 1423bc | 1564b 1495ab 1432a
Eritrodiol + uvaol | 1,54a 2,61bc 2,42b 3,28¢ 2,41b 1,30a 3,03bc 212a  250a  248a
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Caracterizacion quimica
Hidrocarburos

VERDIAL
VARIEDAD | CACERERNA | CARRASQUERA CORNEZUELO| CORNICHE | MORISCA PICUAL DE VERDE ENVERO MADURO
BADAJOZ

N 15 15 15 15 15 15 15 35 35 35
c12:0 0,02a 0,05a 0,04a 0,09b 0,04a 0,04a 0,04a 0,05a 0,05a 0,04a
c13:1 0,16a 12,12d 0,42a 6,56¢ 1,00a 3,99b 0,22a 2,44a 3,90b 4,15b
Tizo 0,03a 0,03a 0,03a 0,04a 0,03a 0,03a 0,03a 0,03a 0,03a 0,03a
Copaeno 1,24bc 0,79ab 2,82d 0,48a 1,59c¢ 0,13a 1,47bc 1,31a 1,12a 1,22a
C14:0 0,04a 0,05ab 0,06ab 0,05ab 0,06b 0,05ab 0,07b 0,05a 0,05a 0,06a
Er+ C15:0 0,23a 0,12a 1,01c 0,04a 0,68b 0,06a 0,21a 0,32a 0,31a 0,39a
C16:0 0,07a 0,06a 0,06a 0,06a 0,05a 0,04a 0,06a 0,05a 0,06a 0,06a
C17:1(n-8) 0,15a 0.11a 0,16a 0,16a 0,46a 0,13a 1,11b 0,07a 0,41b 0,49b
c17:0 0,07a 0,06a 0,07a 0,08a 0,10a 0,05a 0,25b 0,06a 0,10b 0,13b
c18:0 0,04a 0,06a 0,06a 0,09b 0,05a 0,06a 0,05a 0,05a 0,06a 0,06a
Cc19:0 0,08a 0,08a 010a 0,11a 0,12a 0,07a 0,28b 0,08a 0,13b 0,15b
c21:0 0,31a 0,25a 0,36a 0,30a 0,40a 0,19a 1,66b 0,25a 0,58b 0,65b
c22:0 0,26b 0,21ab 0,22ab 0,27bc 0,18a 0,18a 0,32¢c 0,23a 0,23a 0,24a
C23:1(n-9) 0,06b 0,06b 0,05ab Q0420 0,02a 0,02a 0,11c 0,05a 0,05a 0,05a
C23:0 1,24b 1,06ab 1,00ab 1,62c 1,12b 0,71a 2,24b 1,24a 1,26a 1,35a
C24:1(n-9) 0,08b 0,05ab 0,3a 0,04ab 0,02a 0,02a 0,03ab 0,04a 0,04a 0,04a
Cc24:0 0,71a 0,69a 0,59a 1,62b 0,59a 0,53a 0,66a 1,10c 0,67b 0,55a
C25:1(n-9 0,08b 0,15c 0,03a 0,03a 0,02a 0,02a 0,10b 0,07a 0,05a 0,06a
Cc25:0 4,00b 2,98a 2,34a 5,87c¢ 2,34a 2,61a 2,89a 3,96b 3,13a 2,78a
C26:0 0,86bc 0,72ab 0,65a 1,75d 0,65a 0,95¢ 0,73ab 1,06a 0,86a 0,78a
c27:0 5,30c 2,39a 2,56a 5,53¢ 2,24a 3,78b 4,02b 3,58a 3,60a 3,90a
C28:0 1,21d 0,48a 0,59ab 1,06d 0,53a 0,80c 0,71bc 0,89b 0,71a 0,71a
C29:0 7,02d 2,17a 2,70ab 5,52¢ 2,34a 2,74ab 3,29b 4,27b 3,31a 3,46a
C30:0 1,10b 0,35a 0,44a 0,89b 0,39a 0,49a 0,45a 0,68b 0,52a 0,57ab
C31:0 5,20c 1,46a 1,65a 3,15b 1,52a 1,50a 1,52a 2,67b 1,94a 2,24a
C32:0 0,57¢c 0,21a 0,24ab 0,33b 0,21a 0,22a 0,22a 0,32b 0,25a 0,29ab
C33:0 2,05¢ 0,76ab 0,82ab 1,07b 0,86ab 0.,62a 0,56a 1,03a 0,83a 1,02a
C34:0 0,23c 0,13ab 0,15ab 0,18b 0,14ab 0,11a 0,11a 0,15a 0,14a 0,16a
C35:0 0,21ab 0,24ab - 12T 0,19ab 0,15a 0,27a 0,24a 0,29a
ppm totales 32,92¢ 27,87b 19,49a 37,32d 18,69a 20,30a 23,54ab 26,38a 24,88a 25,93a

L o



Caracterizaciéon organoléptica
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VARIEDAD CACERENA CARRASQUENA CORNEZUELO CORNICHE MORISCA PICUAL VgiBfJLODZE VERDE ENVERO MADURO
N 9 22 21 24 18 17 18 45 47 37
Frutado Verde/Maduro 2,2a 2,3a 19a 2,3a 2,0a 2,2a 2,0a 24b 2,1a 19a
Manzana 1.3a 1,1a 1,1a 1,1a 10a 1,1a 10a 1,2b 1,1b 09a
Otras frutas 1,2b 0,8 ab 0.9 ab Q.7ab 0,8ab __0Q7ab 0,6a 0,8a 0,8a 0,8a
Verde hoja/hierba 1,1 ab 1.2 ab 0,7 a 1,4b 0,9 ab 1,3b 1,0 ab 1,5b 10a 0,7a
Amargo 0,5a 16b 0,5a 1,17ab 0,5a 0,8a 0,4 a 10a 0,7 a 0,8a
Picante 0,8a 12a 10a 12a 0,8a 0,7a 10a 12b 09ab 08a
Dulce 1,4 a 1,1a 1,4 a 1,3a 1,4 a 1,3a 1,4a 1,3a 1,3a 1,3a
Otros Atributos 0,8 a 10a 0,7 a 10a 0,8 a 1,1a 0,8a 1,0a 0,8 a 09a
Puntuacién 7,1 7,1 6,9 7,2 6,8 7,2 6,8
Morisca
. T
Defectos 5 Manzana Defectos Manzana
Otros Atributos Otras Frutas Otros Atributos Otras Frutas
Dulce Verde hojarierba Duice Verde hojarhierba
F
Picante Amargo Picante Amargo

m Verde 0 Envero

@ Verde O Envero

0 Maduro
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